



  
 Speisekarte 

Potatoballs	 	 	 	 	 	          3Stk.  5Stk.   7Stk. 
Potato-ball (Classic) (Vegan) a; f	 	          4,0	  6,0€  8,0€ 
Onion-ball (Vegan) a; f	 	 	 	        4,5  6,5€   8,5€ 
Pesto-ball (Vegan) a; f; E		 	        	 5,0	  7,0€   9,0€ 
Mozzarella-Onion-ball (Vegetarisch) a; f  	 5,0	  7,0€   9,0€ 
 	 	 	 	 	 	        	 	           

Dips 
Cheese Sauce (Vegetarisch) g 	 	 	 +1€ 
Mayonnaise (Vegan) f; j 
Aioli (Vegan) f; j 
Joghurt - Kräuter (Vegetarisch) g; f; 
Tomaten Mayonnaise (Vegan) f; j; a; E 
	 	 	  
	 	 	 	 	 	 	 	 	   

Allergene: a=Getreide; f=Sojaerzeugnisse; g=Milch; i=Sellerieerzeugnisse; j=Senferzeugnisse; 	
	 	        E=Nusserzeugnisse 


	Wir, Lasse und Ole, sind die Gründer von Potatoez, einem Food Truck-Unternehmen mit Fokus auf schnelle, nachhaltige und nachvollziehbare Küche. Wir bieten hausgemachte, frittierte und teilweise gefüllte Kartoffelbällchen (Potatoballs) mit selbst zubereiteten Dips und Toppings an. Im Sommer bieten wir zusätzlich unsere Slushis an, welche durch ihre frische Machart, auf Basis von ausgewählten Fruchtsäften den Frischekick für heiße Tage bieten. In Planung ist sowohl eine alkoholische als auch ein alkoholfrei Variante.
	Kartoffelbällchen
	Unser Angebot besteht aus frittierten Kartoffelbällchen, welche pur oder verschieden gefüllt serviert werden (z.B. mit roten Zwiebeln & Mozzarella, Pesto etc.).
	Wir bieten sowohl vegane als auch vegetarische Variationen an.
	Tagessuppen
	Unsere frisch zubereiteten Suppen wechseln wir stetig und passen uns der regionalen Verfügbarkeit an. Wir verbinden gesunde Ernährung mit vollwertigem Geschmack und schaffen Abwechslung durch neue Kreationen.
	Unsere Suppen werden sowohl vegan als auch vegetarisch angeboten.
	Dips
	Um unsere Speisen abzurunden bieten wir hausgemachte Dips an, beispielsweise
	Joghurt-Kräuter, Mayonnaise, Aioli und Tomaten-Mayonnaise.
	Wir haben sowohl vegane als auch vegetarische Dips im Angebot.
	Slushis
	In den Sommermonaten bieten wir als gesunde Erfrischung zusätzlich unsere hausgemachten Slushis an. Ihren ausgewogenen, süßen und zeitgleich frischen Geschmack entwickeln Sie durch fein abgestimmte Kombinationen verschiedener Früchte, welche in Form von Früchtepüree den Hauptbestandteil bilden. Durch Kombinationen wie beispielsweise Banane und Erdbeere, welche im Zusammenspiel bereits einen runden Geschmack ergeben, setzen wir Süßungsmittel im geringstmöglichen Maße ein, um unseren Slushis den letzten Schliff zu verleihen.
	Erdbeer-Bananen Slushi
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	Über uns:
	Mit den Ausbildungen zum Koch sowie zum sozialpädagogischen Assistenten und jahrelange Erfahrung in Food Trucks, bringen wir das notwendige Fachwissen für unser Gewerbe mit, da die zentralen Bereiche aus der Zubereitung von Speisen und sozialer Interaktion bestehen. Ergänzt wird dies durch unsere gemeinschaftliche Erfahrung im Reisegewerbe, einem Food Truck Unternehmen.
	Persönlich zeichnen wir uns durch unsere Teamfähigkeit, Belastbarkeit, Verlässlichkeit und Kund*innenfreundlichkeit aus. Dies hat uns auch bei unserer gemeinsamen bisherigen Tätigkeit ausgezeichnet.
	Wir leben das Produkt. Wir garantieren für gute Qualität. Wir bieten ein Erlebnis. Wir bleiben kritikfähig und nehmen Verbesserungsvorschläge an. Wir arbeiten im Team und strahlen gute Laune aus.
	Wir bieten echten Geschmack ohne Zusatzstoffe für Jede*n.
	Herzlichen Dank!

